Gleis A Gleis B ¢ Suppen Beilagen

3,00€ (klein)  4,80€ (groB) 2,10€
VBK .~
Bewegt alle Tortellini al Forno Geschmorter Wirsing |
MO Tomaten | Erbsen | Mozzarella | Kartottel-Pastinaken-Stampf Tagessuppe Kartoftel-Pastinaken-Stampf
Doner-Brot Chili-Spaghetti Ciirh
bunt | cremig | scharf Gerdsteter Blumenkohl ”Kr |%cr|e<mesupge0| .
DI Rotkohl ‘ Elsbergsalat Nuss-Crunch mit Kurbiskernen Geschmorter Wirsing
Kénigsberger Klop_se Kartottel-Kurbis-Auflauf Erbsengemiise
Kapernsauce | Reis Minz-Schmand Tagessuppe Reis
G )& el) © 4 e H
Hahnchen-Schnitzel Linsendal
Pilzsauce Kichererbsen | Hokkaido-Kiirbis e ] Rahmkohlrabi
N A H DO Rahmkohlrabi | Kroketten Basmatireis | Kardamom Kurbis-Kokos-Suppe Kroketten
o _ Gemusetaler
V E RZ E H R Fischfilet Bordelaise Grillgemuse | Cashews Grillgemuse
FR Senfsaucg | Kartofteln Rote-Bete-Hummus lagessuppe 2,90€
SPEISEPLAN KW 42 aElel) o |4 ¢ e H
12.10.-16.10.2026 STADT- = Bowls und Salate | Saisonfrisch und abwechslungsreich ab 8,50€ Beilagensalate
Offnungszeiten von GARTEN | Feldsalat | Kracherle & Speck | Kartotteldressing | Cranberries 11,50€ 4 2,10€
Montag bis Freitag AKTIONS @ Schweinefilet in Pfefferrahmsauce 14506 O Dessert
Frithstiick: COUNTER | Kurbis-Gemuse & Kartoffelgratin ' ol @ 2 10€

07:00 —10:00 Uhr
Mittagessen: n 7,90€ E 9,20€ B 9,60€ 4 9,90€ E10,50€

11:30 — 14:00 Uhr ‘ Freitag bis 13:30 Uhr Bitte wenden Sie sich bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen an unsere Mitarbeiter*innen.

Kaffeebar: Unsere Saucen kochen wir klassisch: deshalb enthalten die Grundsaucen Alkohol. Zu den Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter*innen.

_ _ : : _ Trotz groB3tmoglicher Sorgfalt bei Produktion und Speisenausgabe konnen wir eine Kreuzkontamination der Zutaten nicht ganzlich ausschlieBBen.
07:00 — 15:00 Uhr ‘ Freltag bis 14:00 Uhr *Kasesorten teilweise mit tierischem Lab. Anderungen vorbehalten.




