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SPEISEPLAN KW 34
18.08. — 22.08.2025

Offnungszeiten Sommer
Montag bis Freitag

Fruhstuck:
07:00 — 10:00 Uhr

Mittagessen:
11:30 — 13:30 Uhr | Freitag bis 13:00 Uhr

Katfeebar:
07:00 — 14:00 Uhr | Freitag bis 13:30 Uhr

Gleis A GleisB ¢/ Suppen Beilagen
2,80€ (klein)  4,50€ (groB) 1,90€
Hihnerfrikassee Erﬂnussbutter Nudeln
mit Erbsen-Karotten-Gemduse Wok-Gemuse | Sprossen -
MO und Reis Sambal Aelgk lagessuppe Erbsen-Karlggics n-Gemuse
SoI. 3 e/ W
Schweinenackensteak Tomatensalat
mit Zwiebeln Basilikum | Pinienkerne _Gurkenkaltschale
DI und Bratkartoffeln Bauernbrot-Croutons Griechischer Joghurt | Minze Bratkartotteln
Fladenbrot Creme-Polenta
- . Wedges
Pulled Turkey Grillgemuse - :
MI Krautsalat \Wedges Cashewkerne | Rucola-Pesto fagessuppe Gr|I2Ig7e6P€use
JeR 4 o 2
Gﬁﬂugelfrll?adglle Grdﬂnes GeTUse-Curry
Rahmsauce | Erbsen Edamame | Sprossen . Erbsen
DO Kartottelstampft Basmatireis itronengrassuppe Kartoftelstampt
D) o 14 </ El =
Fish & Chips ellkartoffel
Kibbelinge Remoulade elikartoriein
FR Steakh%us‘,e Pommes mit Bohnen & KréUterquark Tagessuppe
GS;'FA{\'I[')I-EI-N Bowls und Salate | Saisonfrisch und abwechslungsreich ab 8,50€ Bell??ge(;;suluie
PASTA | Tortellinit-fs]) © | Rigatonit <3 ab 8,90€ Dessert
PARTY Sauce Bolognese Kise-Sahne-Sauce (o] Oliven | Tomaten | Rucola<a%/ 1,90€

KB 7.090¢ B3 9.20¢ [EJ 9,60€ 4 9,90€ [5] 10,50€

Bitte wenden Sie sich bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen an unsere Mitarbeiter*innen.

Unsere Saucen kochen wir klassisch: deshalb enthalten die Grundsaucen Alkohol. Zu den Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter*innen.
Trotz grof3tmoglicher Sorgfalt bei Produktion und Speisenausgabe konnen wir eine Kreuzkontamination der Zutaten nicht ganzlich ausschlieB3en.

*Kasesorten teilweise mit tierischem Lab. Anderungen vorbehalten.



