Gleis A Gleis B ¢ Suppen Beilagen

i 1,90€
e R
MO Gemuse | Salat | Joghurtsauce | Rostzwiebeln | Schmelzzwiebel lagessuppe
Erdnussbutternudeln
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Fladenbrot mit Rostgemuse

Currywurst Krauter-Erbsen-Schmand
M| Steakholce Pommes Cashewkerne Tagessuppe Steakhouse Pommes
= B 0| 2
Spare-Rilbs Spaghefttl aI limone
Krautsalat mit Otentomaten -
DO Drillinge | Schmand Basilikum Melonen-Kaltschale Drillinge
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Fischfilet Bordelaise Paprika-Gulasch
VE RZ E H R CR Senf-Sauce mit Veggie-Balls Tagessuppe

Kartofteln Kraute baquette
SPEISEPLAN KW 29 el o 14 i B
14.07.-18.07.2025

. GS ;'FAQ\'[I')I;-N Bowls und Salate | Saisonfrisch und abwechslungsreich ab 8,50€ Beilagensalate
Offnungszeiten von 1,90€
Montag bis Freitag AKTIONS | Rigatoni al forno | Hackfleischsauce | Erbsen | im Ofen gebacken 8,90€ ¢ [o]) [7 Dessert
Frithstiick: COUNTER Rigatoni Vegetarisch | Spinat-Sahne-Sauce | Kirschtomaten 8,20€ ﬁg@ ¢/ 1.90€

07:00 —10:00 Uhr
Mittagessen: n 7,90€ E 9,20€ B 0,60€ 4 9,90€ E10,50€

11:30 - 14:00 Uhr ‘ Freitag bis 13:30 Uhr Bitte wenden Sie sich bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen an unsere Mitarbeiter*innen.

Kaffeebar: Unsere Saucen kochen wir klassisch: deshalb enthalten die Grundsaucen Alkohol. Zu den Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter*innen.

07:00 = 15:00 Uhr ‘ Freitag bis 14:00 Uhr Trotz grof3tmoglicher Sorgfalt bei Produktion und Speisenausgabe konnen wir eine Kreuzkontamination der Zutaten nicht ganzlich ausschlieB3en.
' ' ' *Kasesorten teilweise mit tierischem Lab. Anderungen vorbehalten.




