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SPEISEPLAN KW 25
16.06. — 20.06.2025

Offnungszeiten von
Montag bis Freitag

Fruhstuck:
07:00 — 10:00 Uhr

Mittagessen:
11:30 — 14:00 Uhr | Freitag bis 13:30 Uhr

Katfeebar:
07:00 — 15:00 Uhr | Freitag bis 14:00 Uhr

Gleis A GleisB ¢/ Suppen Beilagen

2,80€ (klein)  4,50€ (groB) 1,90€
Putengyros Penne in Pesto-Sahne
mit Tsatsiki Ofentomaten
MO Steakhouse Pommes Parmesan lagessuppe Steakhouse Pommes
JE B 6 1
Spaghetti Bolognese di Manzo Vegetarlsche Maultaschen
DI Mindeheddesd Jaret Unsencemesuon arofisae
i 40N 3 I SO 2 2ol
Bratwurst Zucchinitaler | )
mit Karotten-Kartoftelpuree mit Ratatouille-Gemiise TagessUDDe Ratatouille-Gemuse
MI Bratensauce Minz-Schmand JE>5UPP Karotten-Kartoffelpuree
DO Feiertag Wir bleiben geschlossen.
Mediterranes Fischfilet Couscous-Pfanne
Zwiebeln | Tomaten | Oliven Gemiuse | Austernpilze
FR Oten-Drillinge Blumenkohlroschen | Krauterdip lagessuppe
X 4 & o) @ 2
STADT- L . Beilagensalate
Bowls und Salate | Saisonfrisch und abwechslungsreich ab 8,50€
GARTEN =~ '°H | >aisonfrisch und abwechslungsrel 1,90¢
AKTIONS Schllac_czlata Romana Verdure | Anti Pasti | Pesto Rosso | Rucola 7,90€ <7/ :ﬂ?’ Dessert
COUNTER ltalienische Luft | Mozzarella | Pesto Rosso 8,20€7,, ) o]] 1.90€
Thunfisch | Sardellen | rote Zwiebeln 8,50€ *@’Ej €L

KB 7.90¢ BB 9.20€ [EF 9,60€ 4 9,90€ 51 10,50€

Bitte wenden Sie sich bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen an unsere Mitarbeiter*innen.

Unsere Saucen kochen wir klassisch: deshalb enthalten die Grundsaucen Alkohol. Zu den Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter*innen.

Trotz groBBtmoglicher Sorgfalt bei Produktion und Speisenausgabe kdonnen wir eine Kreuzkontamination der Zutaten nicht ganzlich ausschlie3en.
*Kasesorten teilweise mit tierischem Lab. Anderungen vorbehalten.



