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SPEISEPLAN KW 22
25.05. - 29.05.2026

Offnungszeiten von

Montag bis Freitag
Fruhstuck:
07:00 — 10:00 Uhr

Mittagessen:
11:30 — 14:00 Uhr | Freitag bis 13:30 Uhr

Katfeebar:
07:00 — 15:00 Uhr | Freitag bis 14:00 Uhr

Gleis A GleisB ¢/ Suppen Beilagen
3,00€ (klein)  4,80€ (groB) 2,10€

MO Feiertag. Wir bleiben geschlossen.

Hahnchengeschnetzeltes

Champignons | Erbsen Kurkuma-Kokos-Reis Ofengemiise
D] und Bandnudeln Ofengemuse & Kichererbsen Tomater?mesuppe Bandgnudeln
Dl o 4 </ B ofl¢/
Merguez - -
Linsen-Frikadelle
Bratkartoffel_n ‘ /wiebeln Getrocknete Tomaten TagecUDDe Mediterranes Gemtise
M Harissa Oliven | Ebly-Risotto JessUPP Bratkartofteln
@?m 4 hﬂf@ B
Lartimbocea Auberginen-Moussaka
Putenbrust | Prosciutto Rata. ] Bohnengemiise
DO Bohnen | Gnocchi Kartof?eln \ Schafskase Rote-Bete-Kokos-Suppe Crooch
5 2 Sf
Paella Spaghetti allo Scammaro
Hahnchen | Lachs Oliven | Rosinen
FR Meeresfruchte Kapernépfel lagessuppe
5 g/

STADT- | Bowls und Salate | Saisonfrisch und abwechslungsreich ab 8,50€ Beilagensalate
GARTEN | Asia Bowl | Glasnudelsalat | Edamame | Sprossen | Avocado 9,50€ @ 2,10€
AKTIONS @ Stangenspargel 250G | neue Kartotfeln | Sauce Hollandaise Dessert
COUNTER @ Schinken roh | luftgetrocknet | Krauterschinken 2,10€

KB 7.00¢ PA 9.20¢ [EJ 9,60€ 4 9,90€ [5) 10,50¢€

Bitte wenden Sie sich bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen an unsere Mitarbeiter*innen.
Unsere Saucen kochen wir klassisch: deshalb enthalten die Grundsaucen Alkohol. Zu den Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter*innen.

Trotz grof3tmoglicher Sorgfalt bei Produktion und Speisenausgabe konnen wir eine Kreuzkontamination der Zutaten nicht ganzlich ausschlieBBen.
*Kasesorten teilweise mit tierischem Lab. Anderungen vorbehalten.



