Gleis A Gleis B ¢ Suppen Beilagen

3,00€ (klein)  4,80€ (groB) 2,10€
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13.04.-17.04.2026 STADT- Bowls und Salate | Saisontrisch und abwechslungsreich ab 8,50€ Beilagensalate
Offnungszeiten von GARTEN | Good-Lite-Bowl | SUBkartoftel | Einkorn | Rohkost | Frichte | Korner 11,50€ ¢ @ 2,10€
Montag bis Freitag AKTIONS | Schiaccata | Pastrami oder Gefliigel-Bacon | Parmesan | Pesto | Rucola ~ 8,80€ Dessert
Friihstick: COUNTER | Schiaccata | Mozzarella | Anti-Pasti | Pesto-Rosso | Rucola 8,70€ 2,10€

07:00 —10:00 Uhr
Mittagessen: n 7,90€ E 9,20€ B 0,60€ 4 9,90€ E10,50€

11:30 — 14:00 Uhr ‘ Freitag bis 13:30 Uhr Bitte wenden Sie sich bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen an unsere Mitarbeiter*innen.

Kaffeebar: Unsere Saucen kochen wir klassisch: deshalb enthalten die Grundsaucen Alkohol. Zu den Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter*innen.

_ _ : : _ Trotz groB3tmoglicher Sorgfalt bei Produktion und Speisenausgabe konnen wir eine Kreuzkontamination der Zutaten nicht ganzlich ausschlieBBen.
07:00 — 15:00 Uhr ‘ Freltag bis 14:00 Uhr *Kasesorten teilweise mit tierischem Lab. Anderungen vorbehalten.




