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SPEISEPLAN KW 15
06.04. — 10.04.2026

Offnungszeiten von
Montag bis Freitag

Fruhstuck:
07:00 — 10:00 Uhr

Mittagessen:
11:30 — 14:00 Uhr | Freitag bis 13:30 Uhr

Katfeebar:
07:00 — 15:00 Uhr | Freitag bis 14:00 Uhr

Gleis A GleisB ¢/ Suppen

3,00€ (klein)  4,80€ (groB)

MO Ostermontag Wir bleiben geschlossen.
Badischer Wurstsalat Blumenkohl-Gemuse-Curry )
D] mit Bratkartoffeln Basmatireis | Cashewkerne Grunkerncremesuppe
o] @ 4 Qﬁ B Eﬂg
Chili con Carne Gemusetaler
M| mit Reis Ofendrillinge | Schmand-Dip lagessuppe
W B ‘E"J@ E
Hahnchengeschnetzeltes TSl'JﬁlftartOPffel-_(lznoscchi
Zuricher Art | Rosti omaten-Paprika->auce S
DO Karottengelnuse Gegrillte Zucchini Hackfleisch-Lauchcremesuppe
Jff) » 14 <« B G
Matjes Hausfrauen Art Toskanische Bohneneintopf
Ap feI | Zwiebel | Gurke Fenchel | Spinat
FR PeterS|I|enkartoffeIn Orecchiette | Baguette lagessuppe
ef) o« H s N 2
STADT- Bowls und Salate | Saisontrisch und abwechslungsreich ab 8,50€
GARTEN | Panierter Schafskase | Oliven | Peperoni | Tomaten 11,50€
AKTIONS Orecchiette | Dorrtomaten | Barlauch | Pinienkerne | Pinot Grigio 10.80€ 7/
COUNTER Tortellini | Schinken-Sahne-Sauce | Parmesan 10.90€%, JEf] »
Penne al Forno | Hacktleisch | Erbsen | im Steinofen gebacken 10, 80€ - 7 s

Bitte wenden Sie sich bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen an unsere Mitarbeiter*innen.

Bellagen
2,10€

Bratkartoffeln

Ofendrillinge
Rels

Karottengemuse

Petersilienkartoffeln

Beilagensalate
2,10€

Dessert
2. 10€

KB 7.090¢ B3 9.20¢ [EJ 9,60€ 4 9,90€ [5] 10,50€

Unsere Saucen kochen wir klassisch; deshalb enthalten die Grundsaucen Alkohol. Zu den Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter*innen.
Trotz grof3tmoglicher Sorgfalt bei Produktion und Speisenausgabe konnen wir eine Kreuzkontamination der Zutaten nicht ganzlich ausschlieB3en.

*Kasesorten teilweise mit tierischem Lab. Anderungen vorbehalten.



