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SPEISEPLAN KW 03
12.01.-16.01.2026

Offnungszeiten von
Montag bis Freitag

Fruhstuck:
07:00 — 10:00 Uhr

Mittagessen:
11:30 — 14:00 Uhr | Freitag bis 13:30 Uhr

Katfeebar:
07:00 — 15:00 Uhr | Freitag bis 14:00 Uhr

Gleis A GleisB ¢/ Suppen Beilagen

3,00€ (klein)  4,80€ (groB) 2,10€
Geflugelfrikadellen Chili sin Carne
mit Rahmsauce Kichererbsen | Rote Linsen )
MO Krauterkartoffeln Gemuse Couscous lagessuppe Krauterkartofteln
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Penne Arrabiata

Linseneintopf Pikante Tomat . .
DI mit Spatzle & Gefliigelwiener | arrmniet P%Tn?eesg;auce Zitronengras-Suppe Spatzle
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Geschmorter Wirsing
Kartoftel-Pastinaken-Stampf T Bratkartoffeln
Walnuss-Brot-Kracher agessuppe Kartoffel-Pastinaken-Stampf
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Erdnussbutternudeln

Lasaane di Manzo Wok-Gemuse & Sambal Oelek
DO ) mit Sprossen

Klrbiscremesuppe
Wi o B 8 W 51i24
Zucchini-Schnitzel

Tomatensauce Broccoli

/wiebelnackensteak
M| mit Bratkartoffeln

Lachsnudeln

FR Spinat & Pinienkerne Broccoli & Reis lagessuppe Reis
STADT- | Bowls und Salate | Saisonfrisch und abwechslungsreich ab 8,50€ Beilagensalate
GARTEN @ Caesars Salad | Romanasalat | Parmesan | Croutons | Hahnchen 9,50€ | 13,00€ 2,10€
AKTIONS | Geschmorte Ente o = Dessert
17,50€ 4 ®
COUNTER | mit Backptlaumensauce | Rotkohl | Semmelknodel | Maronen ﬂfy O 2,10€

KB 7.00¢ PA 9.20¢ [EJ 9,60€ 4 9,90€ [5) 10,50¢€

Bitte wenden Sie sich bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen an unsere Mitarbeiter*innen.
Unsere Saucen kochen wir klassisch: deshalb enthalten die Grundsaucen Alkohol. Zu den Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter*innen.

Trotz grof3tmoglicher Sorgfalt bei Produktion und Speisenausgabe konnen wir eine Kreuzkontamination der Zutaten nicht ganzlich ausschlieBBen.
*Kasesorten teilweise mit tierischem Lab. Anderungen vorbehalten.



