
Bitte wenden Sie sich bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen an unsere Mitarbeiter*innen. 

Unsere Saucen kochen wir klassisch; deshalb enthalten die Grundsaucen Alkohol. Zu den Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unsere 

Mitarbeiter*innen. Trotz größtmöglicher Sorgfalt bei Produktion und Speisenausgabe können wir eine Kreuzkontamination der Zutaten nicht 

gänzlich ausschließen.

*Käsesorten teilweise mit tierischem Lab. Änderungen vorbehalten. 

SPEISEPLAN KW 26

23.06. – 27.06.2025

Öffnungszeiten von

Montag bis Freitag
Frühstück: 6:45-07:00 | 08:15 – 10:00 Uhr

Mittagessen: 11:45 – 13:00 Uhr
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Suppe Dessert

Gleis A Gleis B Aktion

Beilagen | Salate

1,90€ 1,90€

Rauchgulasch 
mit Salzkartoffeln

Bifteki
mit Tomatenreis | Krautsalat

Ravioli 
mit Dörrtomaten 

Gartenkräuter | Parmesan

Halbes Hähnchen
mit Steakhouse Pommes

Bunter Salatteller
mit Ziegenkäse | Feigensenf

Focaccia

Tintenfisch-Sticks
Aioli-Creme

Wedges

Gebackener Schafskäse
Peperoni | Tomaten | Oliven

Zwiebeln | Baguette

Serviettenknödel
mit Pilzrahmsauce
Semmelschmelze

Hähnchenschnitzel
mit Bratensauce & Spätzle

Kartoffelrösti
überbackener Blumenkohl

Wildkräuter | Dip

2,80€ (klein) | 4,50€ (groß)

10,50€9,90€9,60€9,20€7,90€


